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Hirntaler Schnitzel (Schwein)

Tannzapfenkroketten
Montag- Freitag, gilt nicht an Spezialevents und Feiertagen

Montag, 30.12.2024

Bouillon mit Fladli

*k*%k

Kernser Hornli
Carbonarasauce mit Truten & Reibkase

oder Frischkasesauce
* k%

Gedampfte Ruebli

Dienstag, 31.12.2024

Brotsuppe mit Kimmel

*k*

Pouletgeschnetzeltes
Kartoffelstock & Pfaffnauer Ddrrbohnen
*k%

Vegi: Gemuseschnitzel
Gedampfter Blumenkohl

Mittwoch, 01.01.2025

Gemuseschaumsuppe

*k%

Sanft gegartes Kalbsnierstlick mit Steinpilzschaumsauce
Quarkspatzli
Rotkraut & Marroni glasiert
Dessert: Jenny's weisses Mandarinenmousse
*k%
Vegi: Quorngeschnetzeltes Ziircher Art
Zucchettischeiben im Eimantel

Donnerstag, 02.01.2025

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

*k*%k

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone
Pommes Frites
Gedampfte Riebli
Dessert: Grand Marnier Parfait mit Orangensalat
*k%
Vegi: Aargauer Vegi Tortilla
Krautstiel mit Safranbechamel

Freitag, 03.01.2025

Bouillon mit Backerbsen

*k*k

Gebratenes Saiblingsfilet (ISL) mit Weissweinsauce
Wildreis
Rahmspinat
Vegi: GemuUseragout Sweet & Sour
GedUinstete Erbsen

Samstag, 04.01.2025

Klare Gemusesuppe

*k*k
Kernser Urdinkel- Spaghetti mit Sauce
Bolognese (Rind) oder Tomatensauce
Reibkase

*k*

Gedampfte Riebli

Sonntag, 05.01.2025

Peterlieschaumsuppe

*k*

Gespickter Hirschschmorbraten (NZ, Schwein)
Kroketten
GedUlnsteter Rosenkohl
Dessert: Vermicelles mit Vanilleglace

*k*

Vegqi : Getreidebratling

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den

Restaurationsmitarbeitenden.






