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Papet Vaudois (Schwein) mit Saucisson,

Kartoffeln, Lauch mit Rahmsauce
Montag-Freitag, gilt nicht bei Feiertagen oder Spezialevents

Montag, 25.11.2024

Bouillon mit Fladli

*k*%k

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone
Pommes Frites & geschmorte Bohnen
*k%*

Vegi: Gemuseschnitzel
Erbsli und Ruebli

Dienstag, 26.11.2024

Weissweinsuppe

*k*%k

Pouletstreifen mit Currysauce
Gemuserels
Ananas-Scheibe im Kokosmantel
***

Vegi: Gemuseragout
Gedlinstete Kefen

Mittwoch, 27.11.2024

Haferflockensuppe mit Lauchstreifen

*k*k

Lasagne mit Rindfleisch
Dessert: Marronicreme
*%k%*
Uberbackene Cannelloni (Spinat, Ricotta)
Kohlrabli mit Gartenkrautern
Zucchettischeiben im Eimantel

Donnerstag, 28.11.2024

Rosti Time @ Restaurant

Siehe separater Flyer

Freitag, 29.11.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*k

Kernser Urdinkel- Spaghetti
mit Steinpilz-Grappa-Sauce oder

Dillrahmsauce mit GemUse- und Lachswiurfel (NOR)
& Reibkase

*k*k

Geschmorter Fenchel

Samstag, 30.11.2024

Raebli-Ingwer-Suppe

Bratkugeli (Schwein, Kalb)

mit Speckwdurfeli an Zwiebelsauce

Rotweinrisotto & gedlnsteter Rosenkohl
*k*

Vegi: Geflllte Vegi Peperoni

Sonntag, 01.12.2024

Bouillon mit Eierblumen

Glasierter Kalbsbraten
Kartoffelstock
Gedampftes Wurzelgemise
Dessert: Sizilianischer Olivenkuchen

mit einer Kugel Orangensorbet

Vegi: Gemuseburger

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






