HETHOEEE TADT

I 7 6 FINGEN Wochenhit

Wildfleischvogel (Rind, Wildbrat/ EU)
Steinpilzrisotto

Montag bis Freitag, gilt nicht an Feiertagen oder bei Spezialevents

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 21.10.2024

Bouillon mit Gemusekonfetti

*k*

Pouletgeschnetzeltes
Savoyer Kartoffeln & gedampfte Pfalzer Riebli
*k*
Vegi: Asia Eintopf mit Quorn, Gemuse, Reis und
Pilzen
Pfaffnauer Dorrbohnen

Dienstag, 22.10.2024

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

*k*

Kernser Spaghetti

Pestorahmsauce oder Tomatensauce & Reibkase
**k*%k

Farbenfrohes Mischgemise

Mittwoch, 23.10.2024

Gemiuseschaumsuppe

*k*k

Rindsvoressen Balsamico & Kartoffelstock
Geschmorter weisser Kabis mit Kimmel
Dessert: Sauser-Creme
**k%

Vegi: Tofuwirfeli mit Gemuiseschaumsauce
Geschmorte Bohnen

Donnerstag, 24.10.2024

Bouillon mit Sherry und Fideli

*k*

Pastetli (Kalb, Schwein)
Erbsli und Riebli
* k%
Vegi: Gemuse- Pastetl
Gedunsteter Rosenkohl

Freitag, 25.10.2024

Dillschaumsuppe

*k*k

Indischer frittierter Buntbarsch (IND)
Curry-Mayo
Wildreis & gediinstete Kefen
Vegi: Gemusestrudel
Uberbackene Tomate

Samstag, 26.10.2024

Brotsuppe mit Kimmel

*k*k

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce
Kernser Teigwaren
Uberbackene Tomate

*k*

Vegi: Quorngeschnetzeltes mit Paprika

Sonntag, 27.10.2024

Kdrbisschaumsuppe

Kalbsleber geschnetzelt mit Madeirasauce
Rostikroketten
Farbenfrohes Mischgemdise
Dessert: Zweifarbiges Schokoladenmousse

Vegi: Blumenkohl-Kase-Medaillon

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






